
 

 

 

 

Een roestvrijstalen pan is om verschillende redenen de eerste keuze om in te bakken. 

Ze is 100% vrij van PFOA en PTFE en laat bakken op hoge temperaturen toe. Maar er 

zijn nog een tal van voordelen. We lichten ze graag toe. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Kortom … 

Bij Demeyere zijn we ervan overtuigd dat een bakpan in roestvrij staal je 

eerste keuze is voor bijna alle bereidingen. Bakken in zo’n pan is met een 

beetje oefenen voor iedereen haalbaar en het resultaat is niet te evenaren. 

Wil je magere ingrediënten bereiden of met weinig tot geen vetstof aan de 

slag? Dan kan een degelijke antikleefpan een bijkomende oplossing bieden. 

 


