
 

 

 

 

 

Duraslide® behoort tot de nieuwste generatie traditionele PTFE-antikleeflagen. 

Dankzij deze technologie bak je zorgeloos delicate vis en gepaneerde producten. 

De speciale antikleeflaag voorkomt dat suikers, gluten en eiwitten zich hechten aan 

het oppervlak. Zo laten ook magere ingrediënten zich bakken met heel weinig 

vetstof. Een antikleefpan is wel gevoeliger voor slijtage dan een roestvrijstalen 

exemplaar en bakt wat minder krokant. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Weinig bakervaring? Wees gerust, niets plakt 

De Duraslide® antikleeftechnologie is ideaal als je moeiteloos wil bakken zonder plakken. 

Ook wie een beginner is in de keuken kan hiermee zonder stress aan de slag. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

Kortom … 

Een PTFE-bakpan is een goed plan als je handig en stressloos aan de slag wil met heel weinig of geen 

vetstof. Zonder enige kans op kleven, met toch een smakelijk resultaat. Voorwaarde: onderhoud je pan 

met de nodige zorg en voorzichtigheid. 

 


