
 

 

 

 

 

 

Bij onze pannen met een Ceraforce® keramische antikleeflaag hechten suikers, 

gluten en eiwitten amper. Zo kan je ook magere ingrediënten met weinig vetstof 

bakken. Zorgeloos zonder plakken en toch krokant. Een antikleefpan is gevoeliger 

voor slijtage en voor oververhitting dan een roestvrijstalen exemplaar. Daarom zet je 

ze best in voor ingrediënten die minder hoge temperaturen nodig hebben. 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 



 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

Kortom … 

Een bakpan met een keramische coating is de beste keuze als je zonder plakken wil bakken 

met minder vetstof en toch een krokant resultaat. Voorwaarde: onderhoud je pan met de 

nodige zorg en voorzichtigheid. 

 


